
焼きドーナツ作り
株式会社ライナス　ブランケット

…材料…
・ホットケーキミックス100g　・バター20g

・砂糖20g　・たまご1個　・牛乳50cc 

①ボウルに卵を割り入れ、
砂糖を加えてよく混ぜる。

②溶かしバター、牛乳、
ホットケーキミックスを順に加え、

その都度よく混ぜる(生地)。

③ポリ袋に入れ、
端を切り落として
絞り袋にする。

④型に生地を等分に絞り入れ、
平らにならす。

⑤180℃に予熱したオーブンで
15〜20分焼く。

型のまま冷まし、つまようじや
竹串を使って取り出す。

※アレルギー対策として、ホットケーキミックスを米粉とベーキングパウダーに変更いたします。
※衛生面と感染症予防のため、マスクの持参をお願い致します。

…下準備…
溶かしバター（分量外）を作り、型に塗り冷蔵庫で冷やす。

オーブンを180℃に予熱しておく。

完成！
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